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Plazmatickd membrana kvasinek je lipidova dvojvrstva s velkym podilem proteint
zajiStujicich rdzné zivotné dilezité¢ funkce. Lipidové slozZeni ovliviiuje fluiditu a elasticitu
samotné membrany i funkce membranovych proteinti. Neopravitelné poskozeni a zvySena
propustnost membran, kterd mize byt zptisobena napt. vysokou koncentraci alkoholu, vede az
ke smrti bunék. Na alkoholovém zakladu je zalozena také celd fada dezinfekéni prostredkt
s baktericidnimi, antimykotickymi i1 antivirovymi ucinky. Rizné kmeny kvasinek se vyrazné
li§i v odolnosti vici alkoholu, ktery pfirozené produkuji do okolniho prostfedi béhem
fermentace cukrii pii vyrobé piva, vina ¢i lihovin. Kazdy kmen je schopny tolerovat jinou
hladinu etanolu, kterou nemuze ptekrocit, i kdyby v ristovém médiu byl dostatek zivin pro
pokracujici kvaSeni a dalsi produkci etanolu. Vysoké koncentrace zivin na pocatku kvasného
procesu vyviji znacny osmoticky tlak na plazmatickou membranu kvasinek a vytvari stresujici
prostiedi. Plazmaticka membrana kvasinek musi byt schopna odolat jak osmotickému stresu na
pocatku kvasného procesu, tak vysoké koncentraci alkoholu a vy€erpéni zivin na jeho konci.

Cil projektu:

Ukolem studenta/ky v nasi laboratoii bude zjistit odolnost 12 kment kvasinek Saccharomyces
cerevisiae, které se vyuzivaji v potravinarstvi, vii¢i vy$§im koncentracim alkoholu a riznych
cukru a soli vyvolavajicich osmoticky stres. Budou zkoumany membrany kvasinek S. cerevisiae
pouzivané pro vyrobu lezdku plzeniského typu (1 kmen), svrchné kvaSenych piv (5 kmenti),
lihovin (2 kmeny), vin (2 kmeny) a pekatského drozdi (2 kmeny). VSechny kmeny byly laskave
poskytnuty ze sbirky mikroorganismi (RIBM) Vyzkumného tstavu pivovarského a
sladafského v ramci nové spoluprace. Cilem je nalézt spojitost mezi fluiditou plazmatické
membrany a praktickym vyuzitim kvasinek, které klade rtizné naroky na odolnost kvasinek vici
stresu vyvolanému napft. rizné vysokou koncentraci alkoholu a zivin.

am Mikroskopicky snimek kvasinek Saccharomyces cerevisiae

Hledame studenta ¢i studentku se zajmem o experimentalni praci se zamétrenim na biofyziku a
chemickou fyziku. Béhem prace na projektu se nauci pracovat s zivymi mikroorganismy —
s kvasinkami Saccharomyces cerevisiae, seznami se se zaklady mikroskopie a fadou
mikrobiologickych technik. Na obdobné téma lze vypracovat i bakalaiskou praci.



