Singletni kyslik v napojich
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Rada napoju, jako je pivo, vino nebo mléko, obsahu-
je riboflavin (vitamin B,). Ten je potfebny pro fadu
procesu v téle a musi byt pfijiman z potravy. Ribofla-
vin ma zlutou barvu, protoze absorbuje ultrafialove
a modré viditelni zareni. Po absorpci svétla prejde
do excitovaného stavu, ve kterém se muze Gcastnit
fotochemickych reakci. Jde predevsim o tvorbu re-
aktivnich forem kysliku (ROS). Jednou z moznosti je
prenos excitacni energie na kyslik v zakladnim sta-
vu (30,), ktery je tak preveden do stavu excitované-
ho - tzv. singletni kyslik ('0,), ktery ma o nékolik fa-
di vyssi reaktivitu nez ve stavu zakladnim[1]. Nékteré
z reakci singletniho kysliku s dalSimi sloZzkami napo-

ji vedou ke vzniku nezadoucich produktd, které kazi chut potravin[2, 3].
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Pritomnost, vznik a interakce singletniho
kysliku s okolim muze byt sledovana po-
moci ¢asoveé rozliSeného méreni jeho slabé
luminiscence v blizké infraCervené oblasti.
Pro takova méreni je KChFO vybavena uni-
katni specialni aparaturou[4]. Pilotni mére-
ni na ni ukazala, Ze ve vétSiné napojl vzni-
ka singletniho kysliku jen malé nedeteko-
vatelné mnoZstvi. Otazkou je, zda je tomu
tak pro to, Ze slozky napoju bezpecné likvi-
duji excitovany stav kysliku nebo pfimo ex-
citovany stav riboflavinu.

Ukolem projektu bude mé&fit luminiscenci singletniho kysliku na modelovych roztocich ri-
boflavinu, do kterych se bude pfidavat jen malé mnoZzstvi zkoumanych napojt. Bude tak
mozné odhalit, jaky mechanismus chrani napoje pred plisobenim singletniho kysliku a jaka
je jejich antioxidacni kapacita.
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