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Pokud je pivo vystaveno působení světelného záření, velmi rychle v něm vzniká nežádoucí 
velmi nepříjemná tzv. letinková (světelná – anglicky výstižně nazývaná též skunky) pachuť a 
dochází ke změnám jeho optických vlastností. Tyto nežádoucí jevy jsou spojeny s 
neenzymatickými reakcemi, v nichž vystupují izohumulony a sirné složky aminokyselin a 
jejich derivátů. Jako fotokatalyzátor zde působí zejména riboflavin (vitamín B2). Riboflavin, 
který se vyskytuje v řadě potravin, je tepelně stabilní ale na světle rychle degraduje. 

Na MFF UK byl společně s Výzkumným ústavem pivovarství a sladařství (VÚPS) vyvinut 
prototyp zařízení a metoda pro nedestruktivní optickou detekci náchylnosti piva vůči 
poškození působením optického záření. Prototyp umožňuje osvítit pivo v uzavřené láhvi 
světelným zářením vhodného definovaného spektrálního složení a definované intenzity po 
definovanou dobu a současně zaznamenat změny optických parametrů způsobené osvitem. 
Velikost změn optických parametrů po definovaném osvitu jsou úměrné míře světelného 
poškození vzorku a lze z nich usuzovat na náchylnost piva v dané láhvi k poškození jeho 
senzorických vlastností v důsledku osvitu. 

Cílem práce je testování a optimalizace hardwaru i softwaru vyvinuté aparatury a ověření 
metody na sadě vzorků. Práce je koncipována ve spolupráci s Výzkumným ústavem 
pivovarským a sladařským (VÚPS) v Praze, který bude pro práci dodávat vhodné vzorky a 
zajistí možnost srovnávacích měření. 
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