HZANNE

matfyz

Pékny cCislo vstupuje na trh

(tiskovd zprdva)

Praha/Benesov, 15. 3. 2021 - Po vice jak dvouletém vyvoji vstupuje na trh pod nazvem Pékny ¢islo
unikatni ceské pivo inspirované cislem m. Idea origindlni receptury vznikla na Matematicko-
fyzikalni fakulté Univerzity Karlovy a byla vyladéna Vyzkumnym udstavem pivovarskym a
sladarfskym v Praze. Vyrobu zahajil na konci minulého roku beneSovsky Pivovar Ferdinand.

Prvni tfetinkové lahve Péknyho cisla se objevily v distribuci na Mezinarodni den m, tedy 14. bfezna.
Primarné bude mozné tento specidl zakoupit v internetovych obchodech, pocita se s distribuci v e-
shopu MatfyzPress (matfyzpress.cz) a také ve vybranych retézcich. Od 18. bi'ezna zakoupite Pékny
¢islo napfiklad v internetovém obchodé Rohlik.cz.

Podrobné informace o mozZnostech ndkupu bude pribézné prezentovat web www.peknycislo.cz.

,Spoluprdce s Matfyzem je pro nds velky experiment, ale nepochybuji, Ze se vydari. Receptura piva
inspirovand v mnoha technologickych krocich ¢islem mt je rozhodné ojedinéld a také velmi ndroc¢nd.
To vyZaduje poctivou remeslnou vyrobu a kvalitni suroviny, coZ nds pivovar spliiuje. Symbidzu
originality a ceské tradice nepochybné oceni vSichni znalci dobrého piva,“ charakterizoval novy
produkt jednatel Pivovaru Ferdinand Ing. Petr Dafrilek.

,Vyvoj piva trval v podstaté vice jak rok a cilem bylo dokdzat uvarit spodné kvasené pivo, které ve
findle vyzni jako tzv. svrchiidk®, fikd Martin Slaby, vedouci technologického oddéleni VUPS, a.s., a
dodava: ,Studené chmeleni a pouzité chmely, jako je Kazbek nebo némecky Huell Melon, dodaly
Péknymu cislu ocekdvanou chut. Tu miZeme ve zkratce prirovnat svrchné kvasenym pivim typu
IPA. Zatim mdme velmi kladné ohlasy, tak uvidime, jak si tento specidl oblibi samotni konzumenti.*

OrigindIni je také graficky koncept Péknyho cisla, navrZzeny prazskym studiem Autority, které
zvitézilo v oteviené soutézi mezi 115 dalSimi dosSlymi ndvrhy. Moderni ¢ernobilé minimalistické
pojeti je podtrzitkem mimoradné chuti nového napoje. ,VZdy se snaZime o soulad obsahu a formy.
To je jedna z obecnych zdsad prdce naseho studia. Graficky design musi byt ndpadity, ale zdroven
musi vystihovat dany produkt, musi slouZit véci a oslovovat zdkazniky,“ priblizuje zdkladni filosofii
studia Autority grafik Jan Pilik.

Novy ndpoj identifikuji spotrebitelé snadno podle znacky ,piv0* v textové i grafické verzi. Pravé
tato slovni spojeni stdla na pocatku vSech Uvah o pavodnim pivu Matematicko-fyzikalni fakulty
UK.

,Vsechno zacalo slovni a grafickou hrickou. Brzy jsme si ale rekli, Ze by origindIni fakultni pivo bylo
hezkym prikladem toho, jak matematika, fyzika a informatika zasahuji opravdu do vSech oblasti
lidské prdce a zdjmu. Matfyz v oblasti vyzkumu dlouhodobé spolupracuje s Vyzkumnym ustavem
pivovarskym a sladarskym, takZe se zpuvodniho vtipu stala pomérné zdhy vdzZnéjsi veéc,“
vysvétluje zapojeni Matfyzu do procesu pfiprav a vyroby doc. Martin Vlach, prodékan pro
PRopagaci.

Receptura unikatniho ¢eského specidlu je proto prfimo prosycena symbolikou &isla m. Pivo kvasi po
dobu zhruba 2mn dni, zraje 291 dni a také prochdzi teplotou 1t °C. Studené chmeleni trva 9m dni a
horkost ndpoje vjednotkdch IBU odpovidéd zhruba 10m. Podobné bychom mohli pokracovat dale.



Slozitd technologie zarucuje skvély vysledek v podobé piva jantarové barvy s prijemnou sladovou
lehce karamelovou chuti, doprovazenou silnym chmelovym aroma s ovocnymi a citrusovymi tény a
lehkym nadechem tymidnu.

,Propagace matematiky, fyziky a informatiky prostrednictvim chuti a vini je podle mého ndzoru
sice dost netradicni, ale urcité muze odbourat dalsi predsudky spojené s nasimi obory. Pékny ¢islo
je zmého hlediska dalsim srozumitelnym argumentem v dlouhodobé spolecenské diskusi,*
rekapituluje doc. Martin Vlach.

Pékny cislo zaroven naznacilo dalSi cestu spoluprace mezi Pivovarem Ferdinand a celou
Univerzitou Karlovou. Po ¢eském specidlu se rodina produkt(l pod znackou ,piv0“ rozroste o
chutové vyvazené nealkoholické pivo, které obohati nabidku Koleji a menz UK.

Pékny cislo Ize koupit ve skle v atraktivnim baleni 0,33 | nebo pullitrové lahvi. K dispozici jsou
soucasné i KEG sudy v objemu 15 a 30 litrd.

Zastupci médii si mohou objednat degustac¢ni vzorky Péknyho ¢isla na e-mailu pr@mff.cuni.cz do
ctvrtka 18. 3. 2021. Staci uvést korespondencni adresu, pripadné dalsSi kontakty.

Kontakt pro média:

Za MFF UK

Doc. RNDr. Martin Vlach, Ph.D.
Prodékan pro PRopagaci

Tel.: +420 608 770 918

e-mail: martin.vlach@mff.cuni.cz

Za Pivovar Ferdinand, s.r.o.
Ladislav Lojka

obchod a marketing

Tel.: + 420773160 856

e-mail: lojka@pivovarferdinand.cz

Presskit: www.peknycislo.cz

Starsi ¢lanky: https://www.matfyz.cz/temata/pekny-cislo
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